MANDAG - FREDAG KL. 10.00 — 17.00 (Kokken til 16.00)
LARDAG 10.00 — 15.00 (Kekken til kl. 14.00)

BRUNCHTALLERKEN 129

Rgraeg - cocktailpglse - oksespegepgalse
romesco/kneekbrad - brie - graesk
yoghurt m. sirup/misli - pandekage
syltetgj - pisket smear - brgd - rugbrad

BRUNCHTALLERKEN VEGETAR 129

Rereaeg - hummus/grant - romesco/knaekbrad
brie - chiagred/mangokompot - pandekage
syltetgj - pisket smgr - brgd - rugbrad

GRASK YOGHURT/MUSLI/SIRUP 25

CHIAGROD/MANGO/KOKOS 25
BOLLER

Bolle 15
Bolle med ost eller pisket smar 25
Bolle med ost og pisket smgr 35
Tilvalg: skinke eller syltetgj 10
CROQUE TRAPPAUD 49

Bolle - ost - skinke - dijonnaise eller pesto
Ristet i paninigrill

KOKKENS QUICHE MED SALAT g9

Sperg om dagens version.

SM@RREBRGD

Marinerede sild - kapers - l@g - rugbrad 69
Karrysild - kapers - lgg - rugbrad 69
Kartoffel - ristede l@g - urtemayo - rugbrad 69
Dyrleegens natmad - rugbrgd 79
Hgnsesalat - bacon - rugbred 89
Raget laks - peberrodscreme - rugbrgd 99
AEQ - rejer - urtemayo - rugbrgd 99

Avocado - spejleeg - syltede radlag - rugbrad 99
urtemayo

PLATTE 159

Sild m. lgg og kapers - hgnsesalat m. bacon
dyrlaegens - brie m. syltetgj - rugbrad - knaekbrad
pisket smgr

DEN LILLE SULT 35

Fritter med dip
Veelg mellem chili/hvidlag/mayo/ketchup

Romesco med knaekbrad og ostekiks

Hummus med knaekbrgd og gnavegrent

OSTETALLERKEN 109
2 slags ost - syltetgj - brad - kneekbrad - kiks

CAFE TRAPPAUD

Se mere pa cafetrappaud.dk Fglg os pa Facebook og Instagram

Se ogsa naeste side
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