MANDAG - FREDAG KL. 10.00 — 17.00 (Kokken til 16.00)
LARDAG 10.00 — 15.00 (Kekken til kl. 14.00)

SANDWICH 89
Samles med éarstidsgront

Kylling - bacon - tomat - agurk - karrymayo
Serrano - brie - tomat - agurk - pesto

Raget laks - agurk - syltede radlag
peberrodscreme

Pulled okse - syltet gulerod - lag - romesco
Grgntdeller - agurk - chilimayo

PANINI 79
Kylling - mozzarella - tomat - pesto

Skinke - ost - tomat - pesto

Grgntdeller - syltede redlag - romesco

SALATER 89
Serveres med brgd & pisket smor

Caesar: Romaine - parmesan - syltede gulergdder
hjemmeristede lag - croutons - caesardressing

Mormorsalat: Spidskal - bagte tomater - avocado
knaekbrgdschrunch - mormordressing

Tomatsalat: Tomater - romaine - fetacreme
rugbrgdscroutons - sennepsvinaigrette

Tilvalg 39
Kylling - Grantdeller - Pulled okse - Rgget laks

NACHOS

Cheddar - salsa - avocadocreme - jalapenos

creme fraiche

Tilvalg: Kylling - Grgntdeller - Pulled okse

DAGENS SUPPE

DEN S@DE

Fx Hindbaersnitte, Dremmekage
Fx Cookie, Romkugle
Croissant

JULEPLATTE

Fra d. 14. november Trappauds Juleplatte:

Solbzersild med radlgg og kapers
Fiskefilet med rejer og mayo
Hgnsesalat med bacon

Frikadelle med hjemmelavet radkal
Brie og radkit med figenmarmelade
Brgd og pisket smar.

Pr. person: 199

Risalamande med kirsebzersauce.
Pr. person: 55

CAFE TRAPPAUD

Se mere pa cafetrappaud.dk Felg os pa Facebook og Instagram

Sperg personalet om allergener
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